
Aide de l’Union Européenne à destination des écoles(*)   (1) volaille française et label rouge              (2) Viande de veau française et bio                        Provenance Locale(3)
Produits issues de l'agriculture biologique(**)

Menus du 19 février  au 23 février

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et de la lutte contre le gaspillage. Informations sur les allergènes : Les plats servis au Restuarant Scolaire sont susceptibles de
contenir des céréales contenant du gluten, des mollusques, des crustacés, des oeufs, du poisson, du soja, du lait, des fruits à coques, du céleri, de la moutarde, des graines de sésame, de l'anhydride sulfureux et

sulfites, du lupin, des mollusques et de l'arachide

Carottes râpées

Blanquette de veau (1)
(3)

Riz
(**)

Cantal 
(**)(*)(3)

Banane 
(**)

Salade de mache Salade de pâtes 
(**)

Velouté de légumes et
lentilles corail 

(**)

Salade d’endive au noix
vinaigrette 

Pot au feu (2)
(**) (3)

Poulet rôti (fr) Ravioli potimarron 
 (**) 

Filet de cabilaud 

Choux fleurs au jus 

Sauce tomate 
 (**)

Jardinière de légumes 

Pomme de terre 

Crêpe maison

Emmental
(*)(**)

Tome (**) (3)Carottes  
(**)(3)

Compote gâteau sec

Compote 
(3)) (**)

Madeleine 

Salade de fruit fraiche
maison 

Pain-chocolat

Yaourt
(**) 

Pâtisserie Pâtisserie


