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Menus du 26 février  au 01 mars 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et de la lutte contre le gaspillage. Informations sur les allergènes : Les plats servis au Restuarant Scolaire sont susceptibles de
contenir des céréales contenant du gluten, des mollusques, des crustacés, des oeufs, du poisson, du soja, du lait, des fruits à coques, du céleri, de la moutarde, des graines de sésame, de l'anhydride sulfureux et

sulfites, du lupin, des mollusques et de l'arachide

Salade de pâtes aux
fromage 

Poulet rôti (fr)
(3)

Petit pois/Carottes

Banane 
(**)

Salade de mâche aux
croutons (**)

Carottes râpées Velouté de légumes
(**)

Toast aux fromages (3)

Blanquette de veau(2) Saucisse grillée (3) Bolognaise de légumes
et légumineuses 

 (**) 

Filet de cabillaud
 (**)

Fromage 
(**)

Spaghetti
 (**) Brocolis 

Riz

Fruit cuit

Emmental
(*)(**)

Yaourt à la louche (**)
Crème dessert vanille

(**) 

Compote gâteau sec

Pommes  (**)

Madeleine Pain-chocolat Pâtisserie Pâtisserie

Pommes rissolées (**)


